
Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande
 ALLERGIES ALIMENTAIRES  

poissons

Tartare de cerf		  26.00                          
Pleurottes grillées / Emulsion noisettes / Mélisse
	
Gnochetti de féra fumée		  21.00                          
Crème de courge / Billes butternut / Citron caviar

Feuilleté aux champignons		  28.00
Sauce vin jaune / Carpaccio de bolets 		                          

Terrine maison de gibier		  26.00
Chutney courge / Saladine / Pickles maison

Betterave & ricotta au poivre		  21.00                          
Chanterelles en pickles / Noisettes torréfiées

Oeuf parfait de Forel à 63,2°		  24.00                          
Céleri pomme rôti / Cicoria sautée

Filets de perche du LEMAN meunière		  48.00                          
OU (selon arrivage)   
Filets de perche IMPORT meunière		  44.00                          
Accompagnement : Frites du terroir / Sauce Tartare ou Aioli (à choix)

Supplément  double sauce  (Aioli et Tartare)		    3.50
	
Rouget de roche en filets		  46.00                          
Fragola / Haricots cannellini/ Chorizo

Filet de féra		  42.00
Légumes d’automne / Sauce chasselas

vegetarien
Pappardelle aux champignons d’automne		  34.00                          
	 	
 Assiette du chasseur bredouille		  36.00                          
	 	
 

entrees



Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande
ALLERGIES ALIMENTAIRES  

Médaillons de chevreuil		  48.00                          
Garnitures chasse / Sauce Grand Veneur
	
Côte de cerf		  56.00                          
Garnitures chasse / Sauce poivrade

Joues de marcassin en raviole ouverte		  39.00
Lardons / Oignons grelots / Champignons de Paris		                          

Selle de chevreuil en 2 services (Min. 2 personnes)		  72.00/p.p.
Garnitures chasse / Sauce Grand Veneur & Sauce poivrade

Filet de boeuf poêlé		  54.00                          
Sauce poivre frais / Frites du terroir / Salade verte

Filet de canette		  38.00                          
Pleurotes de panicaud / Pickles chanterelles / Jus romarin

viandes

POUR VOTRE COMPLETE INFORMATION
  °  L’origine des produits est affichée sur l’ardoise du restaurant, mais dans la mesure du possible nous tenons 

      à travailler avec des produits suisses et fournisseurs locaux.

  °   L’ensemble de nos plats sont faits maison et avec amour, pour votre plaisir.

  °   Si un convive ou plusieurs ne prennent qu’une entrée, une majoration de CHF 10.- sera calculée par couvert

  °   S’il n’y a pas d’autre boisson qu’une carafe d’eau, celle-ci sera facturée à CHF 5.-.

       Nous vous remercions de votre compréhension  

Prix en CHF / TVA 8.1 % et service compris.

pour les petits loups jusqu'a 12 ans !
Perches import - Frites - Légumes - Sauce tartare                                 25.00                          

Filet de rumsteak - Frites - Légumes - Beurre Café de Paris            25.00   

SELLE DE CHAMOIX en 2 services
Garnitures chasse / Sauce Grand Veneur & sauce poivrade

(Min. 2 personnes) 
CHF  78.- / personne

SUR COMMANDE UNIQUEMENT &  SOUS RESERVE DE DISPONIBILITE


