
Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande
 ALLERGIES ALIMENTAIRES  

poissons

Salade de tomates plurielles		  24.00                          
Burrata au siphon / Vinaigrette eau de tomates / Basilic thaï
	
Artichaut de l’ami Pierre		  26.00                          
Artichaut «Camus» AOC de Bretagne / Vinaigrette maison

Poulpe grillé 		  28.00
Crème d’avocat / Mayo lime & poivre / Piment Jalapeno  		                          

Haricots verts en salade à la Gênoise 		  22.00
Oeuf 63,2° / Pesto roquette / Pommes-de-terre grenaille / Pickles 

Carpaccio de thon rouge		  28.00                          
Concombre mariné / Gel tomates / Gingembre / Citron de mer

Seiches snackées		  24.00                          
Velouté de petits pois et marjolaine / Févettes / Oeuf façon poutargue

Filets de perche du LEMAN meunière		  48.00                          
OU (selon arrivage)   
Filets de perche IMPORT meunière		  44.00                          
Accompagnement : Frites du terroir / Sauce Tartare ou Aioli (à choix)

Supplément  double sauce  (Aioli et Tartare)		    3.50
	
Spaghetti aux coquillages & bisque		  42.00                          
Moules / Vongoles / Couteaux / Salicorne

Sériole snackée		  44.00
Haricots verts / Cebettes rôties / Emulsion oseille

Pêche du lac du jour (Omble Chevalier, Truite, Féra)		  Selon arrivage	
	                                           
 

entrees



Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande
ALLERGIES ALIMENTAIRES  

vegetarien
Risotto à l’eau de tomates		  32.00                          
Coulis basilic / Crème de parmesan	
 

Côte de porc fermier vaudois		  44.00                          
Roulade de courgettes / Sauce aux herbes
	
Carré d’agneau rôti		  54.00                          
Millefeuille de ratatouille / Jus de cuisson

Tagliata de boeuf Limousin		  49.00
Sauce vierge  / Roquette		                          

Rognons de veau escalopés 		  39.00                          
Echalotes confites / Pickles / Sauce moutarde gros grains

viandes

POUR VOTRE COMPLETE INFORMATION
  °  L’origine des produits est affichée sur l’ardoise du restaurant, mais dans la mesure du possible nous tenons 

      à travailler avec des produits suisses et fournisseurs locaux.

  °   L’ensemble de nos plats sont faits maison et avec amour, pour votre plaisir.

  °   Si un convive ou plusieurs ne prennent qu’une entrée, une majoration de CHF 10.- sera calculée par couvert

  °   S’il n’y a pas d’autre boisson qu’une carafe d’eau, celle-ci sera facturée à CHF 5.-.

       Nous vous remercions de vorre compréhension  

Prix en CHF / TVA 8.1 % et service compris.

pour les petits loups jusqu'a 12 ans !
Perches import - Frites - Légumes - Sauce tartare                                 25.00                          

Filet de rumsteak - Frites - Légumes - Beurre Café de Paris            25.00   

Tous nos plats principaux sont équilibrés et volontairement conçus sans féculents, dans le but  d’éviter une surconsommation
et de réduire l’empreinte environnementale (exception faite des perches qui sont servies avec des frites).

Toutefois, si vous souhaitez un féculent, merci de nous l’indiquer à la commande, et c’est avec plaisir que nous vous l’offrirons 
(Maximum 1 féculent offert par plat).

FECULENTS A CHOIX :
 Riz blanc   ∞   Pommes-de-terre natures    ∞     Frites du terroir    ∞    Spaghetti


