
Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande
 ALLERGIES ALIMENTAIRES  

poissons

Artichaut frit «alla Giudia»		  22.00                          
Crème barigoule
	
Truite en gravelax		  24.00                          
Saladine rampon / Crème d’amandes / Gel bergamote

Oeuf parfait 63,2 ° 		  24.00
Textures de courgettes / Ricotta / Chips viande séchée 		                          

Carpaccio de thon rouge		  28.00                          
Concombre mariné / Gel tomates / Gingembre / Citron de mer

Sèches snackées		  24.00                          
Velouté de petits pois et marjolaine / Févettes / Oeuf façon poutargue

Filets de perche du LEMAN meunière		  48.00                          
OU (selon arrivage)   
Filets de perche IMPORT meunière		  44.00                          
Accompagnement : Frites du terroir / Sauce Tartare ou Aioli (à choix)

Supplément  double sauce  (Aioli et Tartare)		    3.50
	
Quenelles de poissons d’eau douce de chez nous		  42.00                          
Sauce Nantua / Ecrevisses du Léman / Croûtons / Ail

Sériole snackée		  44.00
Haricots verts / Cebettes rôties / Emulsion oseille		                                            
 

Salade de rampon		  21.00
Oeuf parfait / Lardons / Croûtons maison
	

entrees



Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande
ALLERGIES ALIMENTAIRES  

vegetarien
Tagliolini à la puttanesca		  32.00                          
Sauce tomate / Olives / Câpres / Anchois / Ail / Piment
	

Filet d’agneau		  46.00                          
Poivron corne de boeuf farci/ Jus de cuisson aux herbes
	
Filet de boeuf		  56.00                          
Légumes printaniers / Sauce aux poivres concassés

Râble de lapin		  44.00
Farce pistache & marjolaine / Carottes nouvelles / Agrumes		                         

Langue de boeuf 		  39.00                          
Fleur de câpres / Citron / Sauce tonnato

Osso buco de veau		  42.00                          
Risotto au safran / Petits légumes de cuisson 

viandes

POUR VOTRE COMPLETE INFORMATION
  °  L’origine des produits est affichée sur l’ardoise du restaurant, mais dans la mesure du possible nous tenons 

      à travailler avec des produits suisses et fournisseurs locaux.

  °  Pour toute consommation d’une entrée uniquement, une majoration de CHF 10.- sera demandée au couvert.  

  °  L’ensemble de nos plats sont faits maison et avec amour, pour votre plaisir.  

Prix en CHF / TVA 8.1 % et service compris.

pour les petits loups jusqu'a 12 ans !
Perches import - Frites - Légumes - Sauce tartare                                 25.00                          

Filet de rumsteak - Frites - Légumes - Beurre Café de Paris            25.00   

Tous nos plats principaux sont équilibrés et volontairement conçus sans féculents.
(exception faite des perches qui sont servies avec des frites et l’osso buco avec son risotto). 

Toutefois, si vous en souhaitez un, merci de nous l’indiquer à la commande, et c’est avec plaisir que nous vous l’offrirons 
(Maximum 1 féculent offert par plat).

FECULENTS A CHOIX :
 Riz   ∞   Pommes-de-terre natures    ∞     Frites du terroir    ∞    Tagliatelles


