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AUBERGE DE Rivaz

HOTEL - RESTAURANT - PINTE
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Artichaut frit «alla Giudia» Tacrose
Creme barigoule @)) D [_6 |'#Ree’)

Truite en gravelax @™ (Bl
Saladine rampon / Creme d’amandes / Gel bergamote
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Oeuf parfait de Forel aux asperges vertes @’) NS
Asperges du Valais / Parmesan / Lard de Colonnata
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Asperges blanches du Valais
Sabayon citronné / Toast brioché au beurre de foin surdemande
Supplément chiffonade jambon de Parme

Chipirons persillés en nage @™ (Bl
Lentilles vertes de Savigny / Cro(iton au beurre d’anchois SDfemandel  SECEETSES

JUSQU'A LA FIN DE LA SAISON..

Salade de dents-de-lion 21.00
Oeuf parfait / Lardons / Cro(itons maison

POISSONS

Filets de perche du LEMAN meuniére 48.00 ¥
OU (selon arrivage)

Filets de perche IMPORT meuniére 44.00 ¥ rae="
Accompagnement : Frites du terroir / Sauce Tartare ou Aioli (a choix)
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Supplément double sauce (Aioli et Tartare) 3.50

GLUTEN

Quenelles de poissons d’eau douce de chez nous 42.00 e
Sauce Nantua / Ecrevisses du Léman / Cro(itons / Ail

Tournedos poché de merlu de ligne 42.00 OIS
Céleri pomme r6ti / Emulsion a I'ail des Ours

ALLERGIES ALIMENTAIRES

Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande
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Risotto aux asperges vertes du Valais ()

Sauce morilles / Tuile parmesan

Quasi d’agneau 45.00
Poivron corne de boeuf farci/ Jus de cuisson aux herbes
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Filet de boeuf Wellington (20min de cuisson) 58.00
Tombée d'épinards / Sauce aux herbes

Rable de lapin 44.00 W} S

Farce pistache & marjolaine / Carottes nouvelles / Agrumes

Langue de boeuf 39.00 @) (Bl

Fleur de capres / Citron / Sauce tonnato
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Osso buco de veau 42.00 (¥
Risotto au safran / Petits Iégumes de cuisson
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Tous nos plats principaux sont équilibrés et volontairement congus sans féculents.
(exception faite des perches qui sont servies avec des frites et 'osso buco avec son risotto).
Toutefois, sivous en souhaitez un, merci de nous I'indiquer a lacommande, et c’est avec plaisir que nous vous l'offrirons
(Maximum 1féculent offert par plat).

FECULENTS A CHOIX :
Riz e Pommes-de-terre natures oo Frites du terroir < Tagliatelles

e

POUR LES PETITS LOUPS jysqua 12 aNS 1

Perches import - Frites - Légumes - Sauce tartare 25.00
Filet de rumsteak - Frites - Légumes - Beurre Café de Paris 25.00

POUR VOTRE COMPLETE INFORMATION
° Lorigine des produits est affichée sur l'ardoise du restaurant, mais dans la mesure du possible nous tenons
atravailler avec des produits suisses et fournisseurs locaux.
° Pour toute consommation d’une entrée uniquement, une majoration de CHF 10.- sera demandée au couvert.
° L'ensemble de nos plats sont faits maison et avec amour, pour votre plaisir.

Prixen CHF / TVA 8.1% et service compris.

ALLERGIES ALIMENTAIRES
Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande
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