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AUBERGE DE Rivaz

HOTEL - RESTAURANT - PINTE
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Chou-fleur roti
Creme d’amande / Condiments méditerranéens

Saint-Jacques en carpaccio
Vinaigrette au Yuzu / Salicornes / Grenade

Crevettes rouges sauvages «a la flamme»
Poireaux roti / Emulsion gingembre
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Vol-au-vent
Sots-I'y-laisse / Ris de veau / Morilles

Os amoelle «Tube»
Sauce chimichurri / Saladine Catalonia / Pain grillé

POISSONS

Filets de perche du LEMAN meuniére
0OU (selon arrivage)

Filets de perche IMPORT meuniére 44.00
Accompagnement : Frites du terroir / Sauce Tartare ou Aioli (2 choix)

3.50

48.00
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Supplément double sauce (Aioli et Tartare)

Pavé de bar 46.00
Fenouil cru et cuit / Beurre agrumes
Queue de lotte 39.00

Chou Kale / Beurre blanc
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GLUTEN LACTOSE
FREE FREE

sur demande
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sur demande
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GLUTEN
FREE

LACTOSE
FREE

sur demande

sur demande

GLUTEN LACTOSE
FREE FREE

sur demande
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Sole meuniére entiére 69.00

Tombée d’épinards / Pommes-de-terre natures

SUR COMMANDE..24 HEURES AVANT

)\ GLUTEN
Y, ) FREE

ALLERGIES ALIMENTAIRES

Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande
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Risotto Acquerello cime dirapa () (B [

Chips Gruyeres / Crumble olives noires T

Volaille farcie sous la peau a Iail noir 42.00 O
Légumes racines au beurre noisette / Jus corsé a l'ail

%7 4

S

Filet de boeuf Wellington (20min de cuisson) 58.00
Tombée d'épinards / Sauce aux herbes

Pigeon cuit sur coffre 54.00

Déclinaison betteraves / Réduction fumée
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Grenadin de porc 39.00 ¥
Cotes de bettes / Sauce Calvados

Pomme de ris de veau 44.00 ()
Cime di rapa / Sauce morilles
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Tous nos plats principaux , a 'exception des perches, sont équilibrés et volontairement congus sans féculents.
Toutefois, si vous en souhaitez un, merci de nous I'indiquer a lacommande, et c’est avec plaisir que nous vous l'offrirons
(Maximum 1féculent offert par plat).

FECULENTS A CHOIX :
Riz e Pommes-de-terre natures oo Frites duterroir - Tagliatelles

e

POUR LES PETITS LOUPS jysqua 12 aNS 1

Perches import - Frites - Légumes - Sauce tartare 25.00
Filet de rumsteak - Frites - Légumes - Beurre Café de Paris 25.00

POUR VOTRE COMPLETE INFORMATION
° Lorigine des produits est affichée sur l'ardoise du restaurant, mais dans la mesure du possible nous tenons
atravailler avec des produits suisses et fournisseurs locaux.
° Pour toute consommation d’une entrée uniquement, une majoration de CHF 10.- sera demandée au couvert.
° L'ensemble de nos plats sont faits maison et avec amour, pour votre plaisir.

Prixen CHF / TVA 8.1% et service compris.

ALLERGIES ALIMENTAIRES
Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande
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