
Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande (G = sans gluten)
 ALLERGIES ALIMENTAIRES  

Gravlax maison de poissons du Léman / Fraîcheur Yaourt & concombre	 (G)	 	 26.00  
                        	
Salade César à la façon du chef / Volaille rôtie / Filets d’anchois / Parmesan			   24.00                          

Carpaccio de melon / Jambon de Parme / Vinaigrette porto			    (G)		  26.00

Salade de cervelas SWISS SUMMIT / Pommes de terre / Fromage valaisan	  (G)		  21.00     

poissons
Filets de perche du LEMAN meunière           				    (G)		  48.00                                                                                            
OU (selon arrivage)                                                                    	          
Filets de perche IMPORT meunière              				    (G) 		  44.00                                                                                           
Accompagnement : Frites du terroir et sauce Tartare  (ou Aioli)

Supplément  double sauce 	    			     		   3.50                                                                                                                   
Supplément petit bol de salade verte (servi uniquement avec les perches)	    	    		  5.00        
Supplément  légumes	    			      		  8.00                                                                   

Truite de Chamby / Sauce oseille / Riz sauté aux petits légumes	 	 (G) 		  45.00

Papardelles fraîches / Tomates / Poutargue / Bonite	 			   		  38.00

Pavé de bar / Tapenade / Tomates cherry / Bouillon de tomates			  (G)		  45.00

Filet de poisson du Léman de nos pêcheurs / Accompagnements du moment	(G)	 selon arrivage

entrees
Artichaut vinaigrette à la façon du chef Damien Germanier		  	 (G)	 	 26.00  
                        	
Tartare de tomates crues & cuites / Saladine / Pickles maison				    21.00                          

Légumes grillés en salade / Véritable Féta 		  		  (G)		  24.00                   

Carpaccio de tomates de couleurs & Burrata / Basilic	/ Roquette / Olives	 (G)		  26.00



Pour toute allergie ou intolérance merci de le préciser au moment de votre commande (G = sans gluten)
ALLERGIES ALIMENTAIRES  

Tagliatta de boeuf / Roquette / Tomates / Parmesan / Frites du terroir	 	  (G)		  45.00                    
	
Côte de porc Grand Cru (400gr) 				    (G)		  54.00
Sauce charcutière / Pommes de terre / Crème acidulée / Ratatouille	 				                              

Filet d’agneau pané aux herbes / Petit Farci / Brochette de pommes de terre		                    45.00	

Tartare de veau au couteau / Copeaux de boule de Belp / Frites du terroir	 (G)		  45.00    

Le BASIQUE : Daube de boeuf à la Provençale / Coulis tomates  / Ratatouille / Riz (G)		  39.00

L’ABAT: Rognons de veau flambés à la moutarde gros grains / Grenailles	 (G) 		  42.00

viandes

POUR VOTRE COMPLETE INFORMATION
  °  En cas d’allergie alimentaire, merci de nous le signaler au moment de votre commande. 

      Nous nous ferons un plaisir d’adapter le plat de votre choix, dans la mesure de nos possibilités.

  °  Pour toute consommation d’une entrée uniquement, une majoration de CHF 10.- sera demandée au couvert.  

     Nous vous remercions de votre compréhension.

  °  L’ensemble de nos plats sont faits maison et avec amour, pour votre plaisir.

  °  L’origine des produits est affichée sur l’ardoise du restaurant.

Prix en CHF / TVA 8.1 % et service compris.

pour les petits loups jusqu'a 12 ans !
Perches import - Frites - Légumes                                                                                   (G)	                25.00                          

Entrecôte de boeuf - Frites - Légumes                                                                          (G)	                25.00    

Tous nos plats de viandes sont disponibles en version Plant Based

vegetarien
L’Aubergine rôtie & son caviar / Pickles / Copeaux parmesan / Chips végétales  (G)                           36.00   	

 


