
  

        
  

carte d'hiver no 23   
entrees

🌱🌱

Oeuf de Forel à  62.5° 		  24.00                          
Raviole ouverte / Epinards / Morilles / Espuma Porto blanc
	
Noix de Saint-Jacques snackées		  29.00                          
Endives crues & cuites / Emulsion corail

Terrine de foie gras de canard		  32.00
Chuntney figues / Pain d’épices 		                          

Tartare de thon		  28.00                          
Huile & graines de sésame / Soja / Catalogna

Poireaux vinaigrette		  21.00                          
Echalottes / Friture poireaux / Pickles graines de moutarde

Soupe de poissons 		  18.00  		
Croûtons / Rouille / Gruyères

Huîtres Marennes Oléron No 3		                           
6 Huîtres No 3 / Citron / Vinaigre échalotes / Beurre		  28.00

Crevettes rouges de Patagonie		  28.00	
6 crevettes / Citron / Mayonnaise

                	                           

🌱🌱

poissons
Filets de perche du LEMAN meunière           		  48.00                                                                                            
OU (selon arrivage)                                                                    	          
Filets de perche IMPORT meunière              		  42.00                                                                                            
Sauce Aïoli ou tartare / Frites 

Supplément  sauce Aïoli  ET tartare	    	 3.50                                                                                                                   
Supplément salade perches	    	 5.00                                                                               

Choucroute de la mer		  44.00
Cabillaud / Saumon / Flétan fumé / Moules / Crevettes
Pommes de terre / Sauce vin blanc

Marmite de moules bouchot & Frites 		  32.00
A choix :  ° Marinière (Beurre, vin blanc, échalottes, herbes)
                      ° Poulette  (Crème, vin blanc, échalottes, piment d’Espelette)
                      ° Thaï (Lait de coco, citronelle, citron vert, piment)		



  

viandes

pour les enfants

Pomme de ris de veau croustillant		  44.00 
Cime di rapa / Polenta crémeuse / Sauce gremolata
	  
Filet mignon de porc		  42.00
Sauce aigre-douce / Riz sautés aux légumes

Boeuf Wellington (25 min. de cuisson)		  56.00
Millefeuille de pommes de terre / Blettes / Jus corsé	  

Suprême de pintade fermière aux herbes		  39.00
Salsifis rôtis / Millefeuille de pommes de terre / Sauce au foin 

Risotto Acquerello Cime di rapa                                                                      32.00                          
Crème de brocoli / Crumble olives / Tuile parmesan

vegetarien🌱🌱

Pour votre complète information :

• En cas d’allergie alimentaire, merci de nous le signaler au moment   
  de votre commande. 
  Nous nous ferons un plaisir d’adapter le plat de votre choix, dans la   
  mesure de nos possibilités.

• Pour toute consommation d’une entrée uniquement, une majora-
  tion de CHF 10.- sera demandée au couvert.
  Nous vous remercions de votre compréhension.

• L’ensemble de nos plats sont faits maison et avec amour, pour votre 
  plaisir.

• L’origine des produits est affichée sur l’ardoise du restaurant.

Prix en CHF / TVA 8.1 % et service compris.

Jusqu’à 12 ans
PERCHES IMPORT             25.00
Frites / Légumes

ENTRECOTE DE BOEUF    25.00
Frites / Légumes

TAGLIATELLES                   14.00
Tomate ou nature

	

	 Sans gluten

	  Végétarien

	  Sans lactose
🌱🌱

pour les enfants


