
  

carte d' ete  no 21   
entrees

Vitello Tonnato «Véritable»		  29.00                          
Câpres / Anchois / Dés de thon  Albacore
	
Oeuf de Forel à la truffe d’été		  28.00                          
Espuma de pommes-de-terre / Mouillette (avec ou sans)

Calamaretti snackés & Vongole		  28.00
Crème petits pois / Fèves / Gnochetti / Salicornes / Menthe		                         

Carpaccio de seiches		  28.00                          
Crevettes / Pickles graines de moutarde / Yuzu

Artichaut de l’ami Pierre		  24.00                          
Artichaut Camus de Bretagne & vinaigrette maison

🌱🌱

🌱🌱

Suggestions 
"Autour de la Tomate"

ENTREES
Fraîcheur de tomate marinée
Coulis / Pesto / Basilic Grec / Chips de pain	 CHF 24.-

Tagliolini  à la tomate & aubergines	 CHF 26.-
Tomates fraîches et sèchées / Ricotta

Petits farçis Méditerannéens	 CHF 28.-
Tomates / Aubergine / Patisson / Farce boeuf et veau

PLATS
Fraîcheur de tomate marinée	 CHF 36.-
Coulis / Pesto / Basilic Grec / Chips de pain

Tagliolini  à la tomate & aubergines	 CHF 39.-
Tomates fraîches et sèchées / Ricotta

🌱🌱

🌱🌱



  

viandes
Lapin «al forno»		  39.00 
Carottes / Olives / Pommes-de-terre au four / Jus romarin
	  
Rognonnade de veau		  42.00
Sucrine braisée / Brochette de grenailles / Sauce moutarde

Bavette fumée de boeuf		  44.00
Millefeuille de carottes / Pommes-de-terre rôties  / Jus fumé	  

Quasi d’agneau		  46.00
Ratatouille / Millefeuille de pommes-de-terre / Jus aux herbes

pour les enfants

Jusqu’à 12 ans
PERCHES IMPORT             25.00
Frites / Légumes

ENTRECOTE DE BOEUF    25.00
Frites / Légumes

TAGLIATELLES                   14.00
Tomate ou nature

Pour votre complète information :

• En cas d’allergie alimentaire, merci de nous le signaler au moment   
  de votre commande. 
  Nous nous ferons un plaisir d’adapter le plat de votre choix, dans la   
  mesure de nos possibilités.

• Pour toute consommation d’une entrée uniquement, une majora-
  tion de CHF 10.- sera demandée au couvert.
  Nous vous remercions de votre compréhension.

• L’ensemble de nos plats sont faits maison et avec amour, pour votre 
  plaisir.

• L’origine des produits est affichée sur l’ardoise du restaurant.

Prix en CHF / TVA 8.1 % et service compris.

pour les enfants

poissons
Filets de perche du lac LEMAN meunière           		  48.00                                                                                            
OU (selon arrivage)                                                                    	         
Filets de perche IMPORT meunière              		  42.00                                                                                            
Sauce Aïoli ou tartare / Frites
Supplément sauce Aïoli et tartare      	  	    3.50                                                                                                                                           
Supplément salade perches		     5.00

Filets de Rouget Barbet		  48.00
Fleur de courgette farcie / Sauce safranée 
Millefeuille de pommes-de-terre

Joues de lotte		  44.00
 Légumes croquants / Riz Jasmin / Curry vert & lait de coco

	

	 Sans gluten

	  Végétarien

	  Sans lactose

🌱🌱


