
  

        
  

carte d'hiver no 19.2   
entrees

poissons

🌱🌱

Dents-de-Lion  24.00                          
Oeuf de Forel / Pickles / Chips de pain / Lardons (avec ou sans) 
 
Soupe de poissons du LEMAN  32.00                          
Truite / Féra / Brochet / Croûtons / Rouille

Escargots «IN & OUT»  29.00
Terre de cacao amer / Beurre persillade                          

Tourteau «comme un club-sandwich»  30.00                          
Avocat / Mayonnaise bisque / Saladine / Crème acidulée

Chou farci  21.00                          
Olives / Pignons de pin / Raisins secs / Crémeux Gruyères

Os à möelle tube                            
Salade frisée / Echalotes  21.00

                                           

Filets de perche du lac LEMAN meunière             48.00                                                                                            
OU (selon arrivage)                                                                             
Filets de perche IMPORT meunière                39.00                                                                                            
Sauce Aïoli ou tartare / Frites /
Supplément sauce Aïoli et tartare          3.50                                                                                                                                           

Choucroute de la mer  42.00
Cabillaud / Saumon / Flétan fumé / Moules / Crevettes
Pommes de terre / Sauce vin blanc

Daube de céphalopodes  42.00
Calamar / Poulpe / Sèche / Moscardini / Fregola Sarda

🌱🌱



  

viandes

pour les enfants
 

sur commande & reservation ...

cuisses de grenouilles 

BEURRE PERSILLE A L’AIL
RIZ

            
CHF 48.-/la douzaine

48h a l'avance

Pomme de ris de veau croustillant  45.00 
Cime di rapa / Polenta crémeuse / Sauce gremolata
  
Filet mignon de porc au calvados  44.00
Chou farci à la joue de porc / Bimi / Pomme de terre fondante

Boeuf Wellington (25 min. de cuisson)  56.00
Millefeuille de pommes de terre / Blettes / Jus corsé  

Suprême de pintade aux herbes  39.00
Salsifis rôtis / Millefeuille de pommes de terre / Sauce au foin 

Risotto Acquarello à la Trévise                                                                      32.00                          
Gorgonzola / Poires / Noix 

vegetarien 🌱🌱

de vallorbe 



  

desserts & fromage
Tartelette chocolat-noisettes 16.00
 
Baba au rhum / Chantilly bergamote 16.00
 
Ananas rôti / Glace vanille / Crumble 16.00

Le Vacherin Mont d’Or 16.00

Jusqu’à 12 ans
PERCHES IMPORT             25.00
Frites / Légumes

ENTRECOTE DE BOEUF    25.00
Frites / Légumes

TAGLIATELLES                   14.00
Tomate ou nature

pour les enfants

glaceset sorbetsde l'artisan glacier

  

GLACES
Vanille / Chocolat / Caramel beurre salé / Café / Nougat 
Amarena / Pistache / Lie de Lavaux

SORBETS
Citron / Chocolat / Cassis / Pêche de vigne / Passion

- la boule de glace    4.50
- supplément chantillly    4.00
- supplément arrosage     5.00

• En cas d’allergie alimentaire, merci de nous le signaler au moment de votre commande. Nous nous ferons   
   un plaisir d’adapter le plat de votre choix, dans la mesure de nos possibilités.
• Pour toute consommation d’une entrée uniquement, une majoration de CHF 10.-sera demandée au couvert.
   Nous vous remercions de votre compréhension.
• L’ensemble de nos plats sont faits maison et avec amour, pour votre plaisir.
• L’origine des produits est affichée sur l’ardoise du restaurant.
Prix en CHF / TVA 7.7 % et service compris.


