
 

carte d' ete no 17   
entrees

Vitello Tonnato «Véritable»  29.00                          
Câpres / Anchois / Dés de thon  Albacore
 
Oeuf parfait façon «Niçoise»  26.00                          
Haricots verts / Pommes de terre / Anchois / Thon / Sucrine

Calamaretti snackés & Vongole  28.00
Crème petits pois / Fèves / Gnochetti / Salicornes / Menthe                          

Carpaccio de poulpe façon «Puttanesca»  29.00                          
Olives / Anchois / Origan / Câpres / Tomate

Aubergine pressée  25.00                          
Pesto / Scamorza fumée / Coulis tomates                       

Artichaut de l’ami Pierre  24.00                          
Artichaut Camus de Bretagne & vinaigrette maison

Risotto Acquarello  à l’eau de tomates                                                 34.00                          
Chèvre frais / Roquette / Pignons / Tomates confites 

poissons
Filets de perche du lac LEMAN meunière             48.00                                                                                            
OU (selon arrivage)                                                                             
Filets de perche IMPORT meunière                42.00                                                                                            
Sauce Aïoli ou tartare / Frites /
Supplément sauce Aïoli et tartare          5.00                                                                                                                                           

Pavé de Sériole  48.00
Carpaccio courgettes jaunes / Crème courgettes vertes / Riz    

Linguine aux fruits de mer  42.00
Moules / Vongole / Calamars / Poulpe/ Couteaux / Salicornes
Bisque maison

vegetarien 🌱🌱

🌱🌱

🌱🌱

🌱🌱

🌱🌱



  

viandes

desserts & fromage

Rognons de veau à la lie de Lavaux  39.00 
Rösti / Echalote confite
  
Râble de lapin farci aux herbes  46.00
Polenta snackée / Légumes de saison / Lard / Jus corsé

Boeuf Wellington (25 min. de cuisson)  56.00
Tombée d’épinards / Brochettes de grenailles / Jus aux herbes  

Carré d’agneau d’Irlande  56.00
Sauce romarin & marjolaine/ Panisse  snackée / Ratatouille 

Chou craquelant chocolat-café / Crème chocolat 16.00
 
Fruits rouges / Meringue / Crème double / Glace vanille 16.00
 
Tarte aux abricots / Glace romarin 16.00

Le fromage du moment  16.00

• En cas d’allergie alimentaire, merci de nous le signaler au moment de votre commande. Nous nous ferons   
    un plaisir d’adapter le plat de votre choix, dans la mesure de nos possibilités.
• Pour toute consommation d’une entrée uniquement, une majoration de CHF 10.-sera demandée au couvert.
    Nous vous remercions de votre compréhension.
• L’ensemble de nos plats sont faits maison et avec amour, pour votre plaisir.
• L’origine des produits est affichée sur l’ardoise du restaurant.

Jusqu’à 12 ans
PERCHES IMPORT              25.00
Frites / Légumes

ENTRECOTE DE BOEUF    25.00
Frites / Légumes

TAGLIATELLES                       14.00
Tomate ou nature

pour les enfants
GLACES
Vanille / Chocolat / Caramel beurre salé / Café / Nougat 
Amarena / Pistache / Lie de Lavaux

SORBETS
Citron / Chocolat / Cassis / Pêche de vigne / Passion
- la boule de glace    4.50
- supplément chantillly    4.00
- supplément arrosage     5.00

glaceset sorbetsde l'artisan glacier

 CUISSES DE GRENOUILLES DE VALLORBE & Riz blanc  48.00 la douzaine

sur commande 48h avant...


